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LES INTERVENANTS

• Gilles DAVEAU, cuisinier et 
formateur, auteur du « Manuel de 
cuisine alternative »

• Céline PELOQUIN, « Les 
Fermes de Chassagne », 
groupement précurseur de 
l’introduction des légumes à 
graines sur le territoire

• Marie-Line HUC, nutritionniste, 
administratrice du SCUCC, pôle 
campus durable et solidaire

• Services de GrandAngoulême, 
chargés du Projet Territorial 
Alimentaire de GrandAngoulême

• Dany CHIRON et  
Eric DEMAISON,  
membres du Conseil de 
développement

«DE LA RÉCOLTE À LA POPOTE»

Table ronde publique «De la récolte à la popote» 
animée par le Conseil de Développement de 
GrandAngoulême et organisée avec le soutien de 
GrandAngoulême.

Pour clôturer le débat, une mise en appétit sera proposée avec la dégustation 
de bouchées à base de légumineuses, formidables pistes pour diversifier les 
repas, les transitions agricoles, l’accès de tous à la qualité alimentaire.

L’alimentation occupe une place 
transversale importante dans la vie 
de chacun. Elle est porteuse d’enjeux 
de cohésion sociale au service de 
l’éducation, de l’intégration, de 
l’environnement et surtout de la santé. 
Encore faut-il y avoir accès …

Bien manger pour tous est 
aujourd’hui un enjeu sociétal et de 
cohérence territoriale.

Quelles sont les voies d’évolution des 
pratiques agricoles, alimentaires et 
culinaires à explorer pour permettre 
à l’ensemble des consommateurs 
d’accéder à une alimentation saine et 
économique ?
En tant que consommateur doit-on 
faire sa propre révolution culinaire ? 

C’est le pari de nos invités engagés 
pour un changement dans les modes et 
types de culture et dans les pratiques 
alimentaires avec la cuisine au 
quotidien.


